
MENUS DE MAI 2025

Lundi 05 Mai Mardi 06 Mai Jeudi  08 Mai Vendredi 09 Mai 
Concombres Tortillons espagnols Pancake jambon fromage

Curry de pois chiches Bio
Cordon bleu Sauté de porc aux agrumes

Haricots verts Bio Riz basmati Bio Haricots de Vendée Aop

Compote Yaourt local aromatisé Gâteau chocolat maison

Lundi 12 Mai Mardi 13 Mai Jeudi 15 Mai Vendredi  16 Mai 

Betteraves maïs Carottes râpées Salade tomates Feta Macédoine

Sauté de Veau Bio aux olives vertes Hachis parmentier Omelette Poisson d'Oléron

Semoule Bio Salade Salade Petits légumes

Petit Suisse Glace à l'eau Crème dessert caramel Kiwi Bio

Lundi 19 Mai Mardi 20 Mai Jeudi 22 Mai Vendredi 23 Mai

Concombres Gâteau de carottes et noix Radis Toast de chèvre chaud local

Saucisse Bio Poisson Pané Poulet rôti local Gratin de pâtes bio

Lentilles vertes Bio Haricots verts Bio Flan de courgettes aux légumes
Pomme Bio Yaourt Bio Glace vanille / fraise Compote pommes Bio

Lundi  26 Mai Mardi 27 Mai

Salade de tomates Taboulé

Blanquette de Dinde Steack haché de bœuf HVE
Riz Bio Gratin Dauphinois

Fromage blanc Bio Tourte aux pommes Bio

BIO Cuisiné Maison Légumes et fruits frais
Salade à chaque repas Viande d'origine Française

Nota: Certains menus peuvent être modifiés  en fonction  des approvisionnements

*Conformément à la loi Egalim menu végétarien


